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삼계탕 전용 우리맛닭 개발09

담당자 : 강보석, 전화 : 041-580-6728, e-mail : kbs2901512@korea.kr

종자의 유래가 분명하고 향미가 탁월해 소비자에게 인기가 높은 농촌진흥청 토종 우리맛닭1호에 이어 

육질이 부드럽고 성장이 빨라 토종 삼계탕용으로 이용할 수 있는 우리맛닭2호를 개발하였다.
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우리맛닭2호는 품종복원되 육질이 우수한 종자와 성장이 빠른 산육형 종자의 교배를 통해 생산되는 것으로 육

질이 부드럽고 초기 성장이 빨라 5주령 사육하여 토종 삼계탕용으로 이용할 수 있으며, 사육기간을 10주령 정도

로 늘리면 닭볶음탕, 닭갈비 및 훈제용으로도 이용할 수 있는 장점이 있다.

○ 삼계용 : 생체중 약 750∼800g, 도체중 약 450∼500g

○ 닭 볶음탕, 닭갈비 및 훈제용 : 생체중 약 2.1∼2.4kg, 도체중 약 1.5∼1.6kg 정도

성 과 성장이 빨라 토종 삼계탕용으로 적합

우리맛닭1호 종자는 2011년 전국 6개도, 11개 전문 종계장에 기술이전 실시계약을 통해 종계 4만 3천수(실용계 

450~500만수 생산분)를 보급하였으며, 새로 개발된 우리맛닭2호는 3개 종계장에 각 1천수씩 3천수를 시험 보

급하였으며, 소비자 반응이 좋아 2012년 보급을 확대할 예정이다. 또한 외국인이 좋아하는 삼계탕 레시피 수록 

책자인 “우리맛닭을 이용한 삼계탕의 세계화”를 활용하여 한식 세계화와 삼계탕 수출 확대에 크게 기여할 것으

로 기대된다.

활 용 한식 세계화와 수출용으로 기대

담당자 : 강보석, 전화 : 041-580-6728, e-mail : kbs2901512@korea.kr

맛닭2호 종계 암탉 맛닭2호 실용계 삼계탕 레시피
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토종 ‘우리맛닭2호’ 실용계


